
Mousse de burrata
tomates confitados, tapenade de azeitonas pretas, agrião

torradas de foccacia de páprica defumada e tomilho 

Disco de lé curado
queijo minas padrão, empanado em farinha de pão e

maionese de Sriracha

Coxinha de cordeiro
coalhada caseira e azeite de hortelã

Entradas

entrada+principal por 89,00
entrada+principal+sobremesa por 99,00  
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Almôndegas de grão-de-bico
recheada com queijo, massa longa ao creme de abóbora cabotiá,

aioli de coentro e picles de beterraba 

Risoto de barriga de porco
vinagrete de abacaxi e farofa de manteiga

Escalope de lé
risoto caccio e peppe e demi-glace

Lasanha de cupim
 cozido lentamente em baixa temperatura, 

fonduta de queijo minas e tartar de tomates 

Principais

Maças contadas
em manteiga de baunilha, sorvete de nata e crumble de baunilha 

Manjar de coco fresco
calda de caramelo de café 

Sobremesas
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